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J%;v prix de 37. 90€ Zlc par pers

Saumon mariné en gravelax, blinis et sauce créme xérés
Ou
Paté en crodite Richelieu au foie gras et pistache
Mesclun de légumes croquants/ condiments mirabelles
Ou
Cheesecake aux graines
Courgettes/tomates confites et mousse de chevre

~

Supréme de chapon au vin jaune et morilles,
Mignardises de légumes
Ou
Dos de cabillaud en crodte d’agrumes/ sauce Champagne
Risotto aux légumes verts
Ou
Crumble de champignons des bois au parmesan et graines
Poélée de potimarrons au sirop d’érable
et éclats de noisettes torréfiees
Impérial exotique Hibiscus
( spéculoos, mangue, citron vert)
Ou
Buchette chocolat noisette
Commande a passer au plus tard le 17 décembre 2022

pour les commandes de Noél.
Les commandes seront a retirer dans nos locaux le 24 décembre

entre 9h et 12h.
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TRESSON TRAITEUR

Cuisine, tradition et saveur des produits frais
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SARL TRESSON TRAITEUR - 46 rue de Pont-a-Mousson- 57000 Metz

Siret: 822 068 110 00011
Tel: 06 13 29 46 88
Mail: sebastien.tresson@gmail.com
Site web : www.tressontraiteur.com



http://www.tressontraiteur.com
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Cocotte briochée de la mer, sauce Homardine
( moules, pétoncles, écrevisses, crevettes) 14.50€/pers

St Jacques roties a la creme de truffe, ‘ffdt@f ez ace 07{,’77 g greerreere Zs
Sur lit de risotto de céleri et carottes  16.90€/pers

Magret de canard, sauce aux airelles
Filet de St Pierre, déclinaison de panais Pommes Anna et legumes anciens 16.50€/pers

(purée, chips et confit)

Sauce beurre citronnée 16.90€/pers Carbonade de sanglier a la biére, au pain d’épices et a I'orange

Gratin dauphinois 14.90€/pers

Tournedos de beeuf sauce truffe
Patates douces et potimarrons rétis au Miso et ail noir
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Flan de brocolis 15.20€/pers

Terrine de foie gras: 160€/kg
(Terrine en 250g, 5009 ou 1kg)

Condiment a la patate douce

Les prix s’entendent ttc par personne.



